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Optymalizacja kosztow gastronomii
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Monitoring i planowanie dziatan kuchni w celu
ograniczania skali odpadéw spozywczych.



Czym sie zajmujemy...

1. ILE?

2. CO?

3. KIEDY?

4. DLACZEGO?
5. CO ZROBIC?

Peter Drucker: 1909-2005

,Nie mozesz tego
poprawic ani tym

zarzgdzac jesli nie jestes
w stanie tego zmierzyc”




Poczatek czy koniec? | dlaczego to istotne?




Fundamentalna kwestia: gastro to nie apteka, ale...




Tradycyjny model zarzgdzania kuchnig ma swoj koszt
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Klasyfikacja marnotrawstwa: czyli muda w kaizen
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Dlaczego muda w nadprodukcji jest tak niszczaca?

Konsekwencja Strachu;

* Pracownicy zawczasu martwiq SiQ, ze moze zabraknaé;

» Daje ludziom ztudne poczucie bezpieczernstwa;
* Pracownicy czuj3 sie zobowigzani produkowac Na wszelki wypadek;

* W systemie JIT wyprzedzanie produkcji jest uznawane za gOrsze niz nienadqianie z realizacja
zamowien.

* Produkowanie wiekszej ilosci niz potrzeba prowadzi do ogromnych strat: zuzycia surowcéw zanim s3
potrzebne, wkladu sity roboczej, dodatkowej przestrzeni itp.

Pomaga zamaskowac problemy.

Produkowanie w nadmiarze powinno by¢ uznawane za przestepstwo.



Dlaczego nadprodukujemy w gastronomii?

1. Boimy sie, ze zabraknie
i goscie bedg niezadowoleni.

2. Klient zaptacit — co mnie to
obchodzi.

3. U nas? U nas nic sie nie wyrzuca!!

5 x dlaczego

4. My nie oszukujemy naszych gosci.



2 kluczowe czynniki: zarzgdzania w kuchni







Znasz swojego klienta?

TSN
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k jest podawane?

54 tys. zi
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Sniadanie w dniu 24.7 - wydawka
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Co gdzie jest?||
Kto pilnuje?




POS bazuje na btednym zatozeniu

Receptury




Pracochtonnosc a co to jest?
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KNR 2-01
1. Usuniecie humusu m2 | 3655 | 0.0025 0 0,00125 6400 1
0126-01
Roboty ziemne wykonywane
4 N KNR-W 2-
koparkami z transportem
2. ' 01 0201- m3 2 0,113 70,79 3
urobku samochodami r 150.4 | 0,226
samowytadowczymi
Wylewka z chudego betonu | KNR 2-02
3. m3 | 13,947 | 3.4084 9 0,379 21,11 1
pod fundament 0201-01
tawy fundamentowe KNR 2-02




Zuzycie wody, energii

EN50470-1/3
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Czy wiemy co i ile jest zjadane?

Sniadania: Obiady: Kolacje:
wydawka vs nadmiar w podziale na positki (kg, 2 tygodnie) 2053 2087 2089
2500
2177 0,53 kg 1,13 kg 0,71 kg

2000
1500 1316
1086 1 rok:
1000 738 119 ton wydawki
19> 39 ton nadmiaru
- - .

Sniadanie obiad kolacja

W A: Wydawka ™ B:Nadmiar



Dla fanéw zeglarstwa...
|

17 m 2018 dufour 56 Strata
1 rok

(365 dni):

1 553 440 zt

Urealniony koszt




Mozliwe

rozwigzania?




Mozna podawac mniej, ale czesciej znaczy lepiej

& < \
MNCUUOU IC (CCO QL ond JASS A -
! / | / ! g
Jdor, e A : p SO YO
Q. PREKOSKL, olomone. , NeOZONE MUESAA 4 VUL, i
5 AT g » - - 2 - N -2 = T ~ = = ey,

R T .k, -




Mozna kupic i stosowac 2 kluczowe rzeczy w kuchni




Mozna robi¢ mniej: wystarczy chciec

,Prosze zmniejszyc
ilosci wydawanych
satatek i dodatkow
0 50% na wszystkie
bufety! Mata rezerwa
w chtodni moze
zostac!”




Mozna zniechecac do zostawiania resztek na talerzach




sery z0ite

wedliny

salami
wedzony
rycki
gouda

dworska

kaszanka

kietbasa wiejska
pasztet miesny
pasztet wegetarianski
pasztetowa

salami

salceson

szynka

poledwica sopocka
krakowska

boczek

Mozna lepiej planowac i oblicza¢ food cost?

0,00443
0,00088
0,00057
0,00194
0,00132
0,01842
0,00153
0,00211
0,00163
0,00326
0,00295
0,00211
0,00149
0,00237
0,00331
0,00115
0,00087
0,00080



Mozna lepiej oblicza¢ food cost: 35%,

25%?

DANE Z SYSTEMU MAGAZYNOWEGO RECEPTURA PRZELICZENIA NA 1 [gr] POTRAWY
kod surowca nazwa surowca w magazynie |POTRAWA llos¢ [kg] surowca na 1[gr] potrawy

zt/kg satatka jarzynowa 57 1,00000 wartos¢ PLN
1,68 617 marchewka Marchew 1,5 0,00026 0,0004 zt
1,92 835 seler Seler 1,5 0,00026 0,0005 zt
1 538 jabtka Jabtko 0,4 0,00007 0,0001 zt
6,69 841 ogorki konserwowe Ogorek konserwowy 0,7 0,00012 0,0008 zt
6,69 840 groszek konserwowy Groszek konserwowy 0,3 0,00005 0,0004 zt
1,8 823 cebula Cebula 0,1 0,00002 0,0000 zt
6,33 511 jajka Jajko 0,75 0,00013 0,0008 zt
3,9 623 pory Por 0,1 0,00002 0,0001 zt
4,36 676 musztarda musztarda 0,05 0,00001 0,0000 zt
8,46 866 majonez majonez 03 0,00005 0,0004 zt

pieprz 3%

sol

Food Cost referencyjny / 1[gram] 0,0037 zt




| jeszcze planowanie

Jadtospis na wtorek, 23.02.2021

DO UGOTOWANIA
Liczba os6b tacznie na 1 osobe Do przygotowania dla
135 oséb
135 560 g 75,6 kg CO ro bi my
DANIA porcja na 135 porcji
Zupy Przedszkole Rosét 165 g 22,3 kg
ZSP14:
SKEADNIKI: Woda 114 ¢ 15,3 kg
Skrzydetka z indyka |23 g 3,1 kg I I ero bi my
Marchew 10 g 1,3 kg
Seler 49 0,5 kg
Pietruszka 49 0,5 kg
Por 39 0,4 kg
Makaron 10g 1,3 kg jak robimy
Rosotowe wotowe 79 1,0 kg
Udka z kurczaka 23 ¢ 3,1 kg
Drugie dania Karczek mielony (z 90g 12,2 kg
Przedszkole ZSP14: |sosem) . »
SKEADNIKI: Cebula 69 0.8 kg Coiile
Smietana 12% 3¢9 0,4 kg .
s kupujemy
Skrobiowe Przedszkole |Ziemniaki (do karczku) |105 g 14,2 kg




Dziekuje za uwage!

Kontakt:
Tomasz Szuba, CEO: + 48 604 179 122

tomasz.szuba@venturishoreca.com
venturishoreca.com
blog.venturishoreca.com

Wszelkie tre$ci zamieszczone w niniejszej prezentacji (teksty, zdjecia, informacje itp.) podlegajg ochronie prawnej na podstawie przepisdw ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o
prawie autorskim i prawach pokrewnych (tekst jednolity z 2006 r., Dz.U. nr 90, poz. 631 z péZn. zm.). Bez zgody autora zabronione jest m.in. komercyjne wykorzystanie,
powielanie tresci, ich kopiowanie, przedruk, przechowywanie i przetwarzanie z zastosowaniem jakichkolwiek srodkow elektronicznych, zar6wno w catosci, jak i w czesci.
Zabronione jest dalsze rozpowszechnianie, o ktorym mowa w art. 25 ust. 1 pkt b ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie autorskim i prawach pokrewnych.



